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SALSA VE PEYNIRLI WAFFLE

https://www.elele.com.tr

8 yemek kasi§i oda sicakliinda tereyagi
4 yumurta

1 su bardagindan biraz fazla un

1.5 su bardagi sit

1 su bardagi rende parmesan

Muskat, rendelenmis

Aygicek yagi, waffle tavasi icin

Tuz ve karabiber, tatlandirmak icin
Salsaigin:

4 domates, ince dogranmis

200 gr. feta peyniri, dogranmis

1 dis sarimsak

Bir avug dolusu feslegen, taze dogranmig
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2-3 corba kasigi sirke

1 tutam seker

Acl sos

Tuz ve karabiber, tatlandirmak icin

Oda sicakhigindaki tereyagdini yumusak bir hal alana kadar ¢irpin. Yumurtalar birer birer ekleyin ve her
eklemeden sonra iyice karistirin. Yavascga bir tutam tuz ve unu ekleyin, karigtirmaya devam edin. Siit ve
parmesani da ekleyip karistirdiktan sonra 30 dakika dinlenmeye birakin. Ardindan hamuru tatlandirmak igin
karabiber ve muskat ile harmanlayin. Bu sirada salsa igin domatesleri ve feta peynirini karistirin. Sarimsagi
ezdikten sonra domateslere ekleyin. Fesleden, zeytinyagi, sirkeyi ekleyip tatlandirmak igin bir tutam tuz, taze
karabiber, seker ve aci sos ilave edin. Waffle tavasini isitin ve aygicek yagi ile yaglayin. Waffle[?Z]lar altin rengi
olana kadar pisirin ve salsa sosu ile servis edin.
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