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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SALSA SOSU

Kullanilan malzemeler

# 4 olgun domates

# 1 yemek kagigi domates puresi
# 8 pargaya ayrilmis 1 sogan

# 2 dis sarimsak

# 1 acl biber

# 2 yemek kasigi bitkisel yag

# 1 yemek kagigi limon suyu

# Birkac dal kignis

# Tuz, karabiber

1- Domatesleri kaynar suda 30 saniye bekletin, kabuklarini soyun ve gekirdeklerini gikarin.

2- Aci biberi ikiye bdllp ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Isterseniz damak tadiniza gére birkag ¢ekirdegini birakabilirsiniz.
3- Domatesleri, sogani ve sarimsag| domates puresi ile birlikte mikser kabina koyun.

4- 40 saniye mikserden gegirin.

5- Karigsimi sapli tencereye dokiin, bitkisel yadi ekleyin ve 6 ila 8 dakika orta ateste kaynatin.

6- Atesten alin ve en az 10 dakika sogumaya birakin.

7- Limon suyunu ve kignigi ekleyin. Taze makarna veya pilav esliginde servis yapin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 05.11.2024
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