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SALSA SOSLU BIFTEK

4 adet st dana biftek
20 gr. tereyagi

1 demet radicchio
180 gr. domates

70 gr. kirmizi sogan

1 adet yesil chili biberi
2 cay kasigi limon kabug@u rendesi
30 ml. limon suyu

Tuz

Karabiber Seker

1 demet kisnis

60 ml. zeytinyagi

Biftek dilimlerinin her iki tarafini tuzlayip biberleyin. Tereyagdini bir tavada kizdirin. Etlerin dnce bir yiizini, sonra
diger yuzinu kuvvetli ateste kisa bir stre kizartin.

Radicchio'yu yikayip temizleyin ve iyice kurulayin. 6 yaprak radicchio'yu ayirip kalanini kiicik kip kesin.
Domatesleri kaynar suda blange edip kabuklarini soyun, ikiye kesip ¢ekirdeklerini temizleyin ve iri kUpler halinde
dograyin. Sogani soyup ayni sekilde kip kiip kesin. Yesil biberi ortadan ikiye kesin, ¢ekirdeklerini temizleyin ve
kip kup dograyin. Radicchio, domates, sodan ve yesil biberi karistirin. Limon kabugdu rendesini ve limon suyunu
ekleyin. Tuz, biber ve bir tutam seker ile tatlandirin. Ayirdiginiz kirmizi radicchio'yu elinizle ufak pargalara
kopartip mutfak robotuna alin. Maydanoz ve kisnis yapraklarini ekleyin; zeytinyadi ilavesiyle pure haline getirin.
Kip kestiginiz sebzeler ile karistirip etin yaninda servis yapin.
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