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SALSA SOS

2 dig sarimsak

5 dal maydanoz

4 adet domates

1 adet yesil biber

1 adet kiguk sogan
Geyrek limonun suyu
Karabiber

Acl sos

Tuz

Domatesleri glizelce yikayin.

Kabuklarini soyun ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Soydugunuz domatesleri mutfak robotundan gegirdikten sonra bir tabagdin igine aktarin.

Biberleri ve soganlari glizelce temizleyin.

Temizlenen sebzeleri klcUk kigik dogradiktan sonra domateslerin tzerine ekleyin.

Sarimsaklari ve maydanozlari tabagin Gzerine ince ince kiyin.

Tabagin Uzerine en son limon suyunu da ilave ettikten sonra tuz, karabiber ve aci sosunu ekleyip karigtirin.
Sosunuz hazir, buzdolabinda 2 saat kadar beklettikten sonra hemen servis edebilirsiniz.
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