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SALSA SOS

https://migros.com.tr

3 adet domates

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 adet jalapone biber

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigr kekik

Tuz

Su

1. Sarimsagi soyup havanda dévin.

2. Domatesleri ortadan ikiye kesin ve rendeleyin, ¢ekirdeklerini ¢ikarabilirsiniz.

3. SoJani da soyduktan sonra rendeleyin.

4. Bir tencereye yag koyun, kizgin yaga tim malzemeleri ekleyip, 10-15 dakika kadar kisik ateste pisirin.
5. Eger salsa sosun kivami ¢ok koyulasirsa inceltmek icin yarim ¢ay bardadi sicak su ilave edebilirsiniz, bu
sorunu ¢ozer.

6. Sos soguduktan sonra servis yapin.
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