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SALMA UN HELVASI

4 su bardag seker

2 su bardagi su

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 kase iri dovilmus ceviz

Tencereye seker ve su konur. Kivamli bir serbet olana dek kaynatilir. Uzerine azar azar ve gabuk hareketlerle
un katilir. Vanilya eklenir. 10-15 dakika kisik ateste karistirarak pigirilir. Kiglk kenarli bir kaba aliminyum folyo
yerlestirilir. Karigim Gizerine dékulir, dizeltilir. Sicakken cevizler serpilir, hafifce bastirilir. Tamamen soguyunca
folyo yardimiyla ¢ikarilir. Kare seklinde keserek servise sunulur.
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