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SALMA PIRINC PILAVI

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2,5 su bardag et suyu
1 tath kasidi tuz

Piring 1lik tuzlu suda yarim saat kadar bekletilir. Sonra bol soguk suda yikanir, stizgece ¢ikarilir. Tencereye et
suyu ve tuz konur. Kaynama noktasina gelince piring katilir. Orta ateste kapakl olarak 10 dakika pigirildikten
sonra yakmadan eritilmig tereyag ilave edilir, karigtirilir. Tencerenin kapagdi kapatilir, kisik ategte 12 dakika daha
pigirilir. Uzerine temiz bir bez kapatilir, yarim saat dinlendirilir. Daha sonra dikkatlice karigtirarak servise sunulur.
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