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SALKIM SACAK

200 gr bitter ¢ikolata

150 gr margarin

150 gr seker

5 yumurta yumurta

100 gr toz badem

Uzeri icin:

80 gr iri rendelenmis bitter ¢ikolata

Finni 180 dereceye ayarlayin. 22 cm'lik kare kek kalibina yagli kagit serin. Bitter gikolata ve yag kiiguk
parcalara bolip cam kaseye alin ve benmari usull eritin. Seker ekleyip ¢irpin ve sogumaya birakin.
Yumurtalarin aklari ile sarilarini ayirin. Sarilari teker teker ¢ikolatali karigima ekleyerek karistirin. Toz bademi
ekleyin. Yumurta aklarini ayri bir kapta mikserle koyulagincaya kadar ¢irpin ve kasik kasik ekleyerek
s6ndirmeden karistirin. Karigimi kaliba aktarip pisirin. Sojuduktan sonra tizerine rendelenmis ¢ikolata
serpistirin ve dilimleyerek servis yapin.
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