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SALGAMLI BULGUR PILAVI

3 yemek kasigi margarin

1 Kilo kuzu kugbasi

2 Adet salgam

3 Su bardagi pilavlik bulgur
2 Adet kuru sogan

2 Tath kagidi pul biber

2 Tath kasi§i karabiber

1 Tath kasigi tuz

1 kg kuzu kugbasina biraz su eklenip ocaga alinir. 2 adet salgam ince ince ve 2 adet kuru sogan yemeklik
dogranir. Bir tencereye 3 yemek kasigi margarin konur, dogranan soganlar, eriyen margarinin tizerine alinir.
Salgamlar da soganlarin tizerine eklendikten sonra, 3 su bardagi bulgur kavrulan malzemelere ilave edilir. Bir
miktar sicak su ve et suyu, tuz karabiber ve pul biber de yemege eklenir. Yemek kisik ateste pismeye birakilir.
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