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SALGAM TURSUSU

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Mikdar-1 vaft salgam 1 soyup minasip vech Uzre dograyp tencere i¢inde bolca su ile yumusatinca
ba&apos;de&apos;t-tabh salgamlar stizip suyuna hadd-i i&apos;tidalde déguimus hardal koyup karistirdikta
birkac saat terk oluna.

Badehu suizdukte tatlisi hissolunur olunmaz mertebe asel veya seker veya pekmez ilave oluna.

Ondan sonra igbu pismis salgami bir sirl kavanoz a doldurup Uzerine gikinca nisfi sirke nisf-1 &heri dahi bu
mahl{t sudan olmak Uzre vazoluna.

Birkag giin mirdrunda tenavile sayeste olur ve pek latif tursudur.
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