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SALGAM SUYU

https://www.elele.com.tr

1 iri boy salgam

1 pancar

4 mor havug

Yarim ekmek

1 limonun suyu

2 yemek kagsi§i tuz

1 yemek kasigdi toz seker
2 dis sarimsak

4-5 kuru aci biber
30X30 cm tulbent

10 litrelik pet kavanoz

Salgam, pancar ve mor havucu soyun. Salgam ve pancari ince dilimleyin. Mor havuglar dérde bélin. Sarimsagi
kicUk parcalara ayirarak ekleyin. Ekmegi tilbente sarin. Tim malzemeleri, ekmegi ve aci biberi (aci
sevmiyorsaniz koymayabilirsiniz) kavanoza koyun. Limon suyu, tuz ve sekeri 3 litre suya ekleyerek karistirin. Bu
karisimi kavanoza doldurun. Kavanozun tamamini suyla doldurun. 15 glin serin bir yerde bekletin. U¢ gtinde bir
kavanozu hafif¢e calkalayin. Suyu ince bir tllbentten stiziin ve cam sigelere doldurun.
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