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SALGAM SULU COREK

200 gr bitter ¢ikolata

1 yemek kasigi kakao

1 su bardagi esmer seker
250 gr margarin

2 adet yumurta

3 yemek kasigi yogurt

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi pudra sekeri
1 su bardagi toz seker

1 su barda@i salgam suyu
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi badem

1 dal taze nane yapragi

Once margarini ve gikolatayr benmari usulii eritin. igine kakaoyu karistirip ilimaya birakin. Genisce bir kabin
icinde; yumurta ve esmer sekeri, bir gay kasiJi tuzu, rengi agilana kadar ¢irpin. Yogurt ve erimis ¢ikolatall
karisimini da ekleyip tekrar karistinin. Unu, kabartma tozu ve ¢ekilmis bademi de ekleyerek biraz daha ¢irpip,
kabin Gzerini streg folyoyla kaplayip buzdolabina kaldirin. Donmug hamurdan yemek kasidiyla parcalar alip
elinizle hizl bir sekilde yuvarlayin. Bol pudra sekerine bulayip firin tepsisine aralikli olarak dizin. 190 derecelik
Onceden isitilmig firnda 15 dakika pisirin.

Bir cam kasenin i¢ine; 1 su bardadi toz seker, 1 su bardag salgam suyu koyup, karistirin. Gérekler firndan ¢ikar
¢lkmaz soguk sekerli salgam suyuna batirilip gikarin ve tekrar tepsiye dizin. TUm ¢oreklerde ayni islem
uygulandiktan sonra kalan sekerli salgam suyunu da ¢éreklerin Gzerlerine dékerek sogumaya birakin. Gorekleri
servis tabagina alin ve Uzerine istege gére pudra sekeri ilavesi yaparak ¢orekleri servis edin.

Tabagi nane yapragi ile susleyerek servis edebilisiniz.
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