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SALGAM PURESI

Anadolujet Magazin

4-5 adet haglanmig, kabuklari soyulmus ve rendelenmis salgam
1 su bardag st

2 corba kasi§i dolusu tereyagi

1 ¢orba kasigi misir unu

1 ¢corba kasigi un

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi nar eksisi

Tuz

Karabiber

Kizartilmis sucuk dilimleri

Genis bir teflon tencereye tereyagini koyup iyice eritin. Uzerine misir ununu ve unu koyup ateste biraz kavurun
Uzerine sutl dokin ve topaklanmamasi icin hizlica karistirin. Rendelenmis salgami, kekigi, tuzu, karabiberi ve
nar eksisini ilave edin. Mikserle biraz daha ¢irparak plrizsiz olmasini saglayin. Servis tabagina koyup yaninda
kizarmig sucuk dilimleri ile servis yapin.
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