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SALGAM MUSAKKASI

Salgamlari soyunuz, dérder pargaya ayirip bir bicak sirti kaliniginda dograyiniz. Tencereye 2 sogan ¢entiniz, bir
kasik sadeyagla kuvvetli ateste 6ldirip 3 - 4 kasik kiyma koyunuz, pembele-sinceye kadar ¢eviriniz. Sonra
kicUk bir tencereye (eski konak asgilarinin deyimiyle, kushaneye) bir miktar kiyma serpiniz, Gzerine salgamlari
dlzgun diziniz. Kushane doluncaya dek bu bigimde bir kat kiyma, bir kat salgam koyunuz. Bu iglem
tamamlaninca tuzunu serpiniz, biraz etsuyu gezdiriniz. Kapali olarak orta ateste suyu gekilinceye dek pisiriniz.
Indirmeden 10 dakika 6nce bir miktar seker serpiniz.
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