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SALGAM CORBASI

1 kilogram beyaz salgam

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi

1 adet domates

7-8 yemek kagsidi bulgur

7-8 su bardag et veya tavuk suyu
Geyrek demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Salgamlari kdklerini kesip soyduktan sonra kiip kiip dograyin.

Bol miktarda suyun igine koyup 1-1,5 saat aci suyunun ¢ikmasi dinlendirin.
Bu surenin sonunda suyu sizip dokin ve salgamlarini bol suyla yikayin.
Sogani ve domatesi de kip kiip dograyin.

Tereyagini tencerede kizdirp soganlari yagda kavurun.

Uzerine salgayi ekleyip biraz daha cevirdikten sonra et ya da tavuk suyunu ekleyip orta ateste kaynatin.
Bulguru ilave edip biraz daha kaynattiktan sonra salgamlari, tuzu ve karabiberi ilave edin.
Kisik ateste salgamlar yumusayana kadar pisirdiginiz corbayi ocaktan almadan dnce Uzerine kiyilimis maydanoz

serpin.
Limon suyu ekleyip servis edebilirsiniz.
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