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SALGAM CIRTLAMASI (ERZURUM)

https://esenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek
500 gram salgam

150 gram kiyma

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyad
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi kirmizibiber
1 tath kasidi tuz

Ekmegi dilimleyerek parmak seklinde kesin. Firin tepsisine dizin, 180 derece firinda kizartin. Salgami
haslayarak dograyip suyunu slzerek bir kaba koyun. Sodani kiip kiip kesin, kiymayi ve salgami ilave edip
soteleyin. Servis tabagina dizdiginiz kizarmig ekmegin lzerine salgam suyundan dokin, sotelediginiz
malzemeyi Ustlne yayin. Servis yapin.
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