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SALEPLI PISMANIYELI TART

100 gram margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

2 su bardagi sut

1 su bardag seker

1 tath kasidi sahlep

150 gram pismaniye

1 cay fincani antepfistigi
1 poset krem santi

Unu, tuz ve kabartma tozu birlikte eleyin .Ortasini havuz gibi agin Oda sicakhigindaki yag, yogurt ve yumurtay!
koyun. Bir gatalla kanstirin. Unu ortaya alin. Hamur yapin. Hamuru 10-15 dk dinlendirin. Hamuru merdane ile 1
cm kalinhiginda agin yaglanmis kaliba yayin. Kenarlarini yikseltin. Onceden isitilmig firnda 30 dakika pisirin.
Pistikten sonra sogumaya birakin. Tencereye situ, sekeri, salebi ve unu koyup karistirarak kaynayana kadar
pisirin. Pisen muhallebiyi sogumaya birakin. Soguduktan sonra igine 1 poset krem santi katarak mikser ile
¢irpin. Kivami sakiz gibi olacak. Soguyan tartin (izerine hazirlamis oldugumuz kremayi dékin. Antepfistigi ve
pismaniye ile stsleyerek buzdolabinda 1 saat dinlendirdikten sonra servis yapin.
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