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SALEPLI INCIR TATLISI

www.basakgida.com

20 adet kuru incir

1 cay bardad seker

1,5 su bardagi su

1,5 su bardagi ceviz

Sos igin:

2 su bardagi Basak Salep
1 cay kasigdi nisasta

incirleri 6ncelikle yikayiniz ve bir tencereye saplari yukari gelecek sekilde diziniz.

Uzerine 1 cay bardagi seker ve 1,5 bardak suyu ilave ediniz. incirler yumusayana kadar kisik ateste alt Ust
ederek pisiriniz.

incirler yumusadiginda servis tabagina sap kisimlarini kopararak diziniz.

Cevizleri olabildigince iri pargalar halinde tavada 3-4 dakika kavurunuz.

incirlerin sap kismindan i¢ine kavurdugunuz cevizlerden doldurunuz.

4-5 yemek kagig! toz salepi koyu kivam alana kadar pigiriniz.

Basak Salebi pigirdikten sonra sicakken servis tabagina dizdidiniz incirlerin (izerine dokiiniz.

Cevizlerin kalan kismini déverek tatlinizin tizerine ekleyip, soguyunca servis yapabilirsiniz.
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