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SALEP SOSLU KIS KEKI

1 bardak siyez unu

1 bardak rendelenmis havug
1 bardak dut kurusu unu

1 tath kasidi targin

2 adet yumurta

4 yemek kasigI pekmez
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
3 yemek kasigi bitter

Damla c¢ikolata

Yarim paket kabartma tozu
Yarim paket vanilya

Sos igin:

1 tath kasidi salep

1 yemek kagigi nisasta

1,5 bardak stt

Sislemek igin:

Gubuk targin
Hindistancevizi

Once tiim kek malzemelerini karistirin. Ardindan yaglanmis kaliba dokiin ve 180 derece isitilmig firinda kapag
hi¢ agcmadan pigirin. )

Kek piserken sosunu hazirlayin. Ug malzemeyi de tencerede kaynatin. Kaynadiktan sonra kivam alir. Kek
pisene kadar topak topak olmamasi igin ara ara karistirin. Ik sicadi ¢ikan kekin Gzerine sosu dékun. Ardindan
Hindistan cevizi ve targinla sisleyin.
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