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SALCALI VE PATATESLI GITIR BOREK

3 adet hazir yufka

3 yemek kasigi un (15 g)

3 yemek kasigi Pakmaya Bugday Nisastasi (20 g)
50 g tereyadi

1 yumurtanin sarisi

Ic malzemesi:

4 adet orta boy patates

1 adet orta boy sogan

2 yemek kasi@i sivi yag

1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber
Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber
5-6 dal maydanoz

Uzeri icin:

1 yumurtanin sarisi

2 yemek kasigi (15 g) galeta unu

Patatesleri haslayip stizdikten sonra kabugunu soyun ve ptre haline getirin.

Sogani zar seklinde dogradiktan sonra sivi yagda yumusayana kadar kavurun. 1-2 yemek kasigi sicak su ile
inceltiimis biber salgasini ekleyip birkag dakika daha kavurun.

Patates puresini ilave edin. Birkag kez gevirdikten sonra tuzunu, Kiyilmis maydanozu ve baharatini ilave ederek
tatlandirin. Hazirladiginiz i¢ malzemeyi ocaktan alip sogumaya birakin.

Tereyagini eritip ihnmaya birakin.

Un ile nigastayi bir kapta harmanlayin.

Yufkalardan bir tanesini tezgaha yayin. Yufkanin Gzerine firga yardimiyla eritilip ihnmig tereyagindan surtn.
Slzgeg¢ yardimiyla da unlu karigimin Ggte birini serpin. Kalan iki yufkayi da ayni sekilde Ust Uste U¢ kat olacak
sekilde aralarina yag karisimi stirlip un karigsimi serperek tekrar edin.

Patatesli i¢ harci ikiye bélin ve yufkalarin karsilikli her iki tarafina uzunlamasina yayin. Yufkalarin karsilikli
kenarlarindan tutarak ortaya dogru yuvarlayip birlestirin. Yani karsilikli iki silindir hamur elde edeceksiniz.
Silindir hamurlarin ortasindan bélerek iki adet ayri hamur elde edin. Her hamuru tiggen seklinde keserek
parcalar elde edin ve ve bu parcalari yagl kagit Gzerine yerlestirin.

Hamurlarin Gizerlerine 6nce yumurta sarisi sriin, sonra galeta unu serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, Gzerleri iyice kizarincaya kadar pisirin.
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