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SALCALI UN CORBASI

2 yemek kagsigi tereyagi

6 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
Toz kirmizi biber

Kuru nane

Istege gdre reyhan

Tuz

Su

Un corbasi icin 6nce tencerede tereyagini eritin. Ardindan unu ilave edip 1-2 dk kokusu ¢ikana kadar kavurun.
Sonra salgalari ve baharatlari ekleyip 1-2 dakika kadar daha kavurmaya devam edin. Suyu ve tuzu ilave edip
icinde topak kalmamasi igin sirekli karistirin. Kaynadiktan sonra tuzunu ekleyin.

Kaynadiktan sonra 5 dk daha ocakta tutup ocagi kapatalim. Un gorbasi hazir.
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