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SALCALI TIRTIKLI PATATES

4 adet orta boy patates

1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:
Zeytinyag

Uzeri igin:

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi zeytinyagi
1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Patatesler soyulur, tirtik aletiyle dilimlenir. Tavaya bol zeytinyadi konur. Kizmaya baslayinca patatesler atilir, iki
yUzU kizarinca fazla yaginin akmasi i¢in stizgece ¢ikarilir, 10 dakika kadar bekletilir. Bu arada sal¢a, zeytinyagi,
tuz ve su bir tencereye konur, karistirilir ve bir tagim kaynatilir. Yagi stiziilen patatesler servis tabagina aktarilir,
Uzerlerine tuz serpilir. Son olarak sal¢a gezdirilir.
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