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SALCALI TAVUK KOFTE

Yarim kg tavuk kiyma

1 tath kasidr kimyon
5-6 dis sarimsak

1 kase haglanmig nohut
1 cay kasigi ¢orekotu

1 adet sogan

2 adet California biber
3 adet chili biber

2 yemek kasigi salga

1 yemek kagigi un

7-8 adet cherry domates

Kiymayi kimyon, sarimsak, galeta ve ¢orek otuyla yogurup kicik toplara ayirin.

200 derecede 15 dk firinlayin. Ayri bir yerde iri dogranmis sogani, biberleri, sarimsag soteleyin. Salga ekleyip
karistirin. Baharatlandirin ve unu ekleyin.

Karistirarak suyunu verin ve nohutu koyun.

Pisen kofteleri ve domatesleri de tencereye ekleyin.

Kisa slre daha pisirin.
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