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SALCALI TAVUK GOGSU

Yarim kg tavuk gégsi

2 adet kuru sogan

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
1 corba kasigi salca

2 adet domates

1 tath kasidi piring unu

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

Tavaya yag konur, ince kiyllmis sogan atilir ve pembeslestirilir. Uzerine iri dogranmis tavuk gégsii eklenir. Renk
alacak kadar kizarinca sicak su konur. Tavuk yumusayana kadar pisirilir. Sonra suyundan alinir, bir firin kabina
aktarilir. Suyuna salga, tuz, karabiber ve piring unu katilir, bir tagim pigirilir. Tavuk gégsiinin tzerine gezdirilir.
Onceden isitilmis 200 derece firnda 15 dakika kadar pigirilir.
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