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SALCALI TAVUK DONER

500 gram tavuk gégus eti, donmus olmali
4-5 dilim tost ekmegi veya pide

1,5 su bardagi sicak su

2 ¢orba kagiJi salca

Tuz

Karabiber

1 ¢corba kasigi tereyagd

Sislemek icin:

Arzu ettiginiz miktarda sivri biber

Tavuk etinin dzellikle dondurucuda donmus olmasi 6nemli. GUnkl keskin bir bigakla ince ince kesip tavuk
etlerini isitilmig bir tavada 7 dakika iki yGzina de pisirin. Ekmekleri kizartip kiip kiip dograyin. Sicak suyla
salgay karistirip, izerine tuzu ve karabiberi ilave edin. Biberleri kdzleyin. Biraz derin olan servis tabagina 6nce
ekmekleri dizin. Uzerine isinmig déneri yayarak koyun. Salgal karigimi sicak olarak dékin. En Uste, kdzlenmis
sivri biberi koyun ve son olarak kdpUk kdpuk eritilmis tereyadini gezdirin. Sicakken servis yapin.
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