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SALCALI TAVUK BUTLARI

7 adet tavuk budu

2 ¢orba kasiJi salgca

1 tath kasidi zerdegal

1 cay bardagi sivi yag

1 corba kasigi seker

5 dis sarimsak

1 adet sogan

Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi kirmizi pul biber

Zerdecgall, salgayl, sekeri ve yagi bir kabin iginde ¢irpin. Sarimsaklari soyup ikiye bélin. Butlarin Gizerine tuz,
karabiber ve zerdegal karigimini bolca sirln. Kirmizi pul biberi tereyagiyla beraber karigtirin. Bitiin sogani ve
sarimsaklari tavuk butlarinin yanina yerlestirin. Tavugdu firin tepsisinin igine yerlestirin. 170 derecede 40 dakika
kadar pisirin. Ara ara akan yagini Gzerine alip gtizel bir sekilde kizarmasini saglayin. Daha sonra firindan
aldiginiz tavugun Uzerine servis yapmadan 6nce bir miktar daha suyundan gezdirin. Yaninda da bulgur pilaviyla
ikram edin.
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