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SALCALI TARHANA CORBASI

1 Cay bardagi tarhana

1 Tath kasidi salca

1 Yemek kasidi sivi yag

1 litre su

1 Tath kasigi domatesli soganl ¢esni
Karabiber

Pulbiber

Nane

Tuz

Yag, suyu, salga ve tarhanamizi tenceremize alip Ilik suyla karigtiriyoruz.
Daha sonra orta ateste karigtira karigtira kaynatiyoruz.
Kaynamaya devam ederken ¢esni ve baharatlarimizi ilave edip kisik ateste yarim saat pisiriyoruz.
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