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SALCALI SUYA PILAV

1 kase Osmancik pirinci

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 kase tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

1 dolu corba kasigi tereyagi

Tereyadi tencereye atilir, eriyince yikanmig piring ilave edilir. Bir kag dakika ¢evrilir. Bu arada tavuk suyu, salga
ve tuz iyice bagka bir kapta cirpilir. Kavrulan pirince eklenir. Kaynamaya baslayinca kapak kapatilir ve ateg
kisilir. Yaklasik 15 dakika pisirilir. Uzerine kagit kapatilir. Yarnm saat dinlendirildikten sonra dikkatlice karigtirilir

ve sofraya getirilir.
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