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SALCALI SPAGETTI

350 gr. sifir numara makarna (Bir paketin 2/3'0)
1 bas sogan

2 adet havug

3-4 adet domates

350 gr. yagsiz dana kiymasi

4-5 sap nane

100 gr. mantar

2 corba kasigi sizma zeytinyagi

1 fincan elma sirkesi

1 su bardag et suyu

1 ¢corba kasigi domates salgasi

Yeteri kadar tuz, karabiber, kagar peyniri rendesi

Sogan, havug, domatesleri hasladiktan sonra dograyin.
Sogani zeytinyaginda pembelestirip, kiymayla kavurun.
Ince ince dogradiginiz havug ve mantarlari ilave edin.
lyice 6ldurdikten sonra domatesleri ilave edin.

Elma sirkesini ilave edip, tahta kagsikla karistirin. El suyunu, suda ezilmis salgayi ekleyip tavanin agzini

kapatarak 30-40 dakika pisirin.

Makarnayi haglarken suyuna zeytinyadi koymayi unutmayin. Zeytinyag yapismasini énleyecektir.

: MF"&_' -

pra g 0
o A \ ¢

ot o o
Y o e

'f'_'.."-".-'

-
Ly

Fotograf "dedebebek" tarafindan génderildi. 11.05.2018
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