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SALCALI SOSISLI MAKARNA

https://www.karaca.com

2 paket makarna

3 adet sosis

10 adet UzUm domates

2 dis sarimsak ince dogranmig

2 cay bardagi zeytinyagi

2 adet chili biberi

2 yemek kasigi domates pdresi

1 cay kasigi tuz isteginize bagdh sekilde arttirilip azaltilabilir
1 cay kasigi 6guttimis top karabiber

Oncelikle makarnayi tuzlu suda haglayin ve siizln.

Sogani kiiguk kipler halinde dograyin. Domatesleri de ayni sekilde kip kiip dograyin.
Sosisleri glizel ve esit sekilde dilimleyin.

Sivi ya@i tavada isitin ve soganlari pembelesinceye kadar kavurun.

Uzerine dilimlenmig sosileri ekleyin ve sosisleri pisene kadar kavurun.

Domatesleri ekleyin ve domatesleri yumugsayana kadar pisirin.

Salgayi ekleyin ve karigtirma iglemine baglayin.

En son haglanmig makarnayi da ekleyin ve karigtirarak makarnayi sos ile bulusturun.
Tuz ve karabiber ile yemeginizi lezzetlendirin.

Salgall sosisli makarna hazir ve sicak bir sekilde servise hazir durumda.
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