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SALCALI SOSIS

https://www.milliyet.com.tr

2-3 adet sosis

1 yemek kagigi salca

1 cay bardagi su

1 yemek kasigdi tereyadi
Tuz

Karabiber

Nane

Kekik

Pulbiber

Tereyagini tavada biraz eritip Gzerine dogradigimiz sosisleri ilave edip glizelce kavuruyoruz.
Pisen sosislere baharatlari da ekliyoruz.

Bir kabin icinde salgayi suyla a¢ip sosislere déklyoruz.

Salgall sos bir iki kaynadiktan sonra sosisimiz hazir.
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