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SALCALI SOSIS

4 adet patates

2 iri sogan

1 adet soyulmus domates

2 cay kasigi karabiber

2 adet et suyu kibd

Yarim kilo sosis

2 ince kiyilmig defne yapragi

1 cay kasigi kekik

1 ¢corba kasigi yayla margarini

Soganlar soyduktan sonra, ince ince dilimler halinde kesiniz. Tencereye yayla margarini koyup eritin. Soganlar
ilave edip, yakmaksizin pembelestirin. Bir adet domates soyun ve rendeleyin. Bunlari da katin tencereye.
Patatesleri de soyduktan sonra halkalar halinde dilimleyin, sosisleri de ayni sekilde dilim dilim keserek hepsini
tenceredeki soganlara ilave edin. Bir yandan da sicak su iginde erittiginiz et suyu kiplerini de katin tencereye.
Gerekiyorsa bir parca tuz da katabilirsiniz. Ince kiyilmig iki adet defne yaprag bir ¢ay kasidi kekigi de kattiktan
sonra, tenceredekileri arada bir karigtirarak pisirin ve servis yapin.

ML® Kasede Mantarli Sosis icin tiklayin
ML® Kasede Mantarli Sosis (gorsel)
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