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SALCALI SIS KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dilim bayat ekmek

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz
Salcaicin:

2 adet domates

1 corba kasigi domates salgasi
1 cay kasigi tuz

3 ¢corba kasiJ! siviyag
1 cay bardagi su

Sogan rendelenir, ekmekle karistirdiktan sonra diger malzemeler katilir, 5 dakika yogrulur. Sonra limon kadar
parcalar alinir ve sislere yerlestirlir. Sis kofteler bir firin kabina konur ve 190 derece firinda pisirilir. Bu arada
sal¢a hazirlanir, domates rendelenir, Gzerine diger malzemeler eklenir, bir tagim pigirilir. Kéfteler sisten ¢ikarilir,
servis tabagina konur. Salga gezdirilir.

ML® Salcal Kéfte icin tiklayin
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