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SALCALI SARDALYA

1 kg. sardalya

15 gr (1 ¢orba kasidl) + 1 tath kasigi tereyagi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 blyUk sogan (ince dogranmis)

3 dis sarimsak (dévilmus)

750 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak dogranmis)
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 ¢orba kagsiJl taze ekmek igi

60 gr (1/2 su bardag) kasar peyniri rendesi

Once, finninizi orta sicakhga (180°C) getirip, Isitiniz.

Orta boy bir tepsiyi, 1 tatl kasidi yadla hafifce yaglayiniz. Orta boy bir tencerede kalan 1 ¢orba kasidi tereyagi
ve zeytinyadi kizdirip, sodan ve sarimsagi koyarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar kavurunuz.
Domates, tuz ve biberi ekleyip, atesi kisiniz. Sosu arasira karistirarak 15 dakika agir ateste pisiriniz. Tencereyi
atesten indirip ayiklanmig sardalyalari ekleyerek, hazirladiginiz tepsiye bogaltiniz.

Kuguk bir kasede, ekmek i¢i ve kasar peyniri rendesini iyice karigtinniz. Karigimi baliklarin Gstline serpiniz.
Tepsiyi firnin orta katinda 20 dakika, tstl nar gibi olana kadar pisiriniz. Tepsiyi firindan ¢ikarip, hemen servis
ediniz.
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