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SALCALI ROSTO

500 gr rostoluk dana eti

5 adet sogan

4 adet kirmizi biber

4 adet karanfil

1 cay kasigi tarcin

1 yemek kasigi siviyag

1 su bardagi et suyu

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Tavaya yagd! koyun. Rostoyu yerlestirip her yanini iyice kizartin, tavayi atesten alin. Rostoyu firin kabina alarak
tzerine karanfil, targin ve tuz ve karabiber serpin. Kirmizibiberleri seritler halinde kesin. Soganlari soyup
boylamasina kesin. Kirmizibiber ve soganlari firin kabindaki rostonun yanina folyoya sarip yerlestirin. Onceden
isitilmis 180 dereceli firinda rosto ve sebzeleri 30 dakika pisirin. Rostoyu firindan ¢ikartip Gzerine et suyunda
eritilmig salg¢ayi ekleyip 30 dakika daha pisirin. Kabi firndan alip rostoyu kesme tahtasi Gzerine ¢ikarin. Rostoyu
¢ok ince dilimleyip servis tabagina dizin. Yanina da firin kabinda kalan sebzeleri ilave edin.
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