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SALCALI PILAV

Malzemesi

2 yemek kasigi Tamek Salgacik
2 adet sogan

2 adet piring

50 gr. margarin

250 gr. pirasa

2,5 su bardagdi etsuyu

1 adet domates

1 yemek kasigi kiylmis dereotu
Tuz

Karabiber

Sogani ayiklayip kip seklinde dograyin. Pirinci yikayip stzilmeye birakin. Piring, sogani margarin ile hafifce
kavurun, Tamek Salgacik katip 1-2 kez karigtirin. Pirasayi ayiklayip yikayin, halka halka dograyin. Et suyuna tuz
katip kaynatin. Icine soganli piringleri ve pirasayi atip 10 dk. pisirin. Domatesi kiip seklinde dograyin. Tuz ve
karabiberle tatlandirin. Pilava katip, kiyilmig dereotu ile sisleyin.
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