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SALCALI PATLICAN

6 adet orta boyda patlican

125 gr.yag

2 kasik un

1 bardak sut

100 gram gravyer veya kasar rendesi
tuz

4 adet soyulmamis patlicani (her biri 4 parcaya béliinerek) tuzlu suda haslayip siiziiniiz. igini bosaltiniz. 2
patlicani ateste kebap yapiniz, kabuklarini soyunuz ve iyice kiyip eziniz. Unu 60 gram yagda hafif kavurunuz.
Sutu yavag yavag ilave ederek pisiriniz. Koyulaginca kiyilmig patlicanlari, peynir ve tuz koyup karigtiriniz. Elde
edilen ig ile bogaltilmig patlicanlari doldurulur, yaglanmig cam tabak veya tepsiye dizilir. Uzerlerine biraz erimig
yag gezdirilir, kasar veya gravyer rendesi serpilir. Ustleri kizarincaya kadar firinda pisirilir.
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