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SALCALI PATATESLI TAVUK BAGET

2 adet baget

2 adet patates

1 adet orta boy sogan

2 adet domates

1 yemek kagigi salca

3 dig sarimsak

2 adet yesil biber

3-4 yemek kagigi zeytinyagi
Tuz

Kekik

Oncelikle halka halka dogradigimiz soganlarimizi tencerenin dibine déseyelim. Patateslerimizin kabugunu
soyup onlarida yuvarlak kesip ikinci kat onlari yerlestirelim. Domateslerimizin kabugunu soyup kesip onlarida
ayni sekilde dizelim.Tavuk bagetlerimizi yikayip kurulayip tencerenin i¢ine yerlestirelim. Biberlerimizin
cekirdeklerini ¢ikarip uzunlamasina 4'e bélelim.Ezilmis veya kig¢ik kicUk kesilmis sarmisak diglerini de ilave
edelim. En son bir bardak su ile ¢irpiimig sal¢a ,siviyagi gezdirip baharatlarimizi katip tencerenin kapagini
kapatip pismeye birakalim. Once yiiksek ateste sonra dumani gikinca kisik atese alalim. Su seviyesi oldukca
azalirsa sicak su ilave edin. Sicak servis edin.
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