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SALCALI MISKET KOFTE

yarim kg kiyma

1 cay bardagi galeta unu
1 adet kuru sogan (rendelenmis)
1 adet yumurta

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Sos igin:

1,5 corba kasigi salga

3 ¢corba kasiJi siviyag

2 su bardagi su

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Koéfte malzemesiyle blttinlesmis bir kéfte harci yogrulur. Misket seklinde kofteler yapilir. Yaglanmis firin kabina

dizilir. 190 derece dnceden isitilmis firnda kizarana kadar pigirilir. Diger tarafta tencereye sos malzemesi konur.
Bir tasim kaynatilir. Pisen kofteler icine atilir. Birlikte bir tagim pigirilir. Sicak olarak servise sunulur.

ML® Salcal Kéfte icin tiklayin

Fotograf "ismet Atabay" tarafindan génderildi. 23.03.2018
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