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SALCALI MANTAR

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):
1 kilo iri, sapkall mantar,

2 dis sarimsak,

1 tutam kekik,

1 kasik domates salcasi,

4 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi : Mantarlarin saplarindaki toprakl yerleri kesip attiktan sonra nemli ve temiz bir guval parcasiyle
mantarlarin sapkalariyle saplarini ovarak Uzerlerindeki ince zar gidermeli. Sonra bu mantarlari ince ince
dilimleyip iginde 4 corba kasigi sicak zeytinyadi bulunan bir kusaneye atmali ve tahta bir kagikla karigtirarak
bunlar nar gibi kizartmali. Kuvvetli ateste kizaran mantarlari tuzlayip biberleyince atesini hafifletmeli. Bir kagik
eritilmis domates salgasini katmali. Mantarlari ve salgasini hafif ateste pisirmeye devam etmeli. Mantarlarla
salgasi iyice pisince havanda doévilmis sarimsagi igine atmali. Kekigini de serpmeli ve tahta kasikla bir dakika
kadar karistirarak pisirmeye devam etmeli.

Bu sirenin sonunda kusanedekileri servis tabagina bosaltmal ve sicak sicak sofraya gétlrip servis yapmali.
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