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SALCALI MANTAR CORBASI

30 Gr Sana Klasik

1 Biraz tuz

1 Biraz karabiber

6 Su Bardagi sicak et suyu

300 gr mantar

2 Adet sogan

1 Gorba Kasigi biber salcasi

1 Gorba Kasigi domates salcasi

Mantarlar temizleyip ince ince dilimleyin. Sodanlari soyup kiyin. Margarini tavada eritip sogani pembelestirin.
Mantari ilave edip suyunu salip ¢ekinceye kadar pisirin. Tuz ve karabiber serpin. Domates ve biber salgalarini 2
kasik suyla karistirip mantara ekleyin. Sicak et suyunu dokup kisik ateste 10-15 dakika pisirin. Gorbay kaselere
paylastirip sicak olarak servis yapin.
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