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SALCALI MANTAR CORBASI

MALZEMELER

300 gr mantar

30 gr margarin

2 sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
6 su bardag sicak et suyu

YAPILIS TARIFI

Mantarlar temizleyip ince ince dilimleyin. Sodanlari soyup Kiyin.
Margarini tavada eritip sogani pembelestirin. Mantari ilave edip suyunu
salip ¢cekinceye kadar pisirin. Tuz ve karabiber serpin. Domates ve biber
salgalarini 2 kasik suyla karigtirp mantara ekleyin.

Sicak et suyunu dokip kisik ateste 10-15 dakika pigirin. Gorbayi kdselere
paylastirip sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:5492 « adi:Salgall Mantar Corbasi » gonderen:necmiyeturk « indirme tarihi:26.04.2025 - 19:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salcali-mantar-corbasi-vt4410
http://www.tcpdf.org

