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SALCALI MAKARNA

100 Gr Sana Klasik

2 Yemek Kagidi salca

2 Litre su _ . )
Yeterince TUZ ISTEGE GORE
1 Paket makarna

ONCELIKLE DERIN BIR TENCEREMIZE 2 LITRE SUYUMUZU VE BIR TUTAM TUZU ATTIKTAN SONRA
SUYUMUZU KAYNATALIM. SUYUMUZ KAYNADIKTAN SONRA MAKARNAMIZI SUYUN iGINE ATALIM
VE MAKARNAMIZI PiSIRELIM. PISIRME iSLEMINDEN SONRA SUYUNU SUZELIM. DIGER TARAFTAN
BiR TAVADA SANA KLASIGIMIizZi ERITELIM VE SALCAMIZIDA EKLEYEREK KAVURALIM. KAVRULAN
YAGLI VE SALGALI SOSU MAKARNAMIZIN UZERINE DOKELIM VE ISTEGE GORE TUZUNA BAKIP
TUZUMUZU ATALIM VE SERVIS EDELIM.
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