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SALCALI MAKARNA

1 paket makarna
Tereyagi

Siviyag

Salga (domates ve biber)
Tuz

6 su bardadi kaynamis su

Tencereye kaynamis suyu ekleyin orta ateste kaynatmaya devam edin.

Suyun igine siviyag ve tuz ekleyin.

Kaynayan suya makarnalari dékiin ve ortalama 8 - 10 dakika haslayin.

Haslanan makarnay stizgege alip makarna suyundan 1 ¢ay bardagi ayirin ve hagladiiniz tencereye tereyag
ekleyip eritin.

Uzerine salgalardan ekleyin ve biraz kavurun. Kavrulan salganin tizerine biraz makarna suyundan ekleyin,
kivamini kendi isteginize gdre verin.

Makarnalar Ustline ekleyin ve 1 - 2 dakika karigtirdiktan sonra sicak servis edin.
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