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SALCALI KURABIYE

Malzeme

- 125 g Sana yagi

- 1 adet yumurta

- 1 cay bardagi yogurt

- 1 cay bardag sivi yag

- 1 tath kasigr kirmizi pul biber
- 1 yemek kasigi kuru nane
- 1 tath kasigi salca

- 1 paket Kabartma tozu

- 1 tath kasig tuz

- Aldigi kadar un

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icine unu, oda sicakliinda yumusamis Sana yagini, bir kaseye kirdiginiz yumurtayi, yogurdu,
sivi yagl, kirmizi pul biberi, salcayi, kuru naneyi, tuzu, kabartma tozunu koyup, yogurunuz.

Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar un ekleyerek yogurmaya devam ediniz.

Hamur kivamina geldikten sonra hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparip, yuvarlayiniz.

Yuvarlanmig salgall kurabiyeleri, Sivi Sana ile yaglanmis firin tepsisine dizip, Onceden 185 derece de isitiimig
firnda, kurabiyelerin Uzerleri kizarana kadar pisirip, sicak olarak servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:29559 « adi:Salgall Kurabiye « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:13.05.2024 - 01:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/salcali-kurabiye-vt21052
http://www.tcpdf.org

