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SALCALI KOFTE

Gerekli malzeme 4 Kisilik;
800 gr koftelik kiyma

1 adet sogan

1 yumurta

1 cay bardagi galeta unu
Yarim demet maydanoz
Tuz

Karabiber

Kimyon

Salcali sos icin:

20 gr tereyagi

3 adet domates

2 corba kagsiJi domates salcasi
2 su bardagi sicak su

2 dis sarimsak

Tuz

3-4 dal taze feslegen

Sogani ve maydanozu kiyin. Kiymayi bir kaba alip kiyilmig sogani ilave edin. Yumurta, galeta unu, kiyilmig
maydanoz, tuz, karabiber ve kimyonu ilave edip yodurun. 15 dakika dinlendirin. Domatesleri soyup rendeleyin.
Tereyagini bir tavada eritip domatesi ve kiylmis sarimsagi ilave edin. Feslegenleri dkiyip domatese ekleyin. Tuz
ilave edin ve koyulasana kadar pisirin. Domates sal¢asini sicak suyla ezip karistirin ve pismekte olan domates
sosuna ilave edin. Kéfteleri top top hazirlayip kizgin yagda kizartin. Sicak domates sosu ile birlikte servis yapin.
Dilerseniz kofteleri kizarttiktan hemen sonra domates sosun igine atip 3-4 dakika kaynatin ve sicak olarak servis

yapin.
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