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SALCALI KOFTE

500 gr. dana kiymasi,

1 yumurta,

4 corba kasig sadeyag,

3 orta buyUklikte domates,
maydanoz (ince kiyilmig),

1 dis sarimsak,

2 corba kasigi un.

1 cay bardagi kurutulmus ekmek tozu,
yarim ¢ay kasigi hardal

Yag, domates ve un hari¢ bitlin malzemeler iyice yogrulur. Yuvarlak kofteler yapilir. Sadeyagda kizartilir.
Kofteler yagdan alinir. Kalan yagin icine un'u ilave edip iki dakika kavurduktan sonra siizilmis domates suyu
eklenip kaynatilir. Kaynarken kofteler konur on bes dakika kaynatarak atesten alinir.
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