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SALCALI KIZARMIS TAVUK

1 adet bitln tavuk

2 corba kasiJi domates salcasi
1 ¢corba kasigi biber salgasi

4 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi ketcap

1 tath kasigi zencefil

1 tath kasidi zerdegal

1 adet limon

2 dal biberiye

Tuz, karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kagsig kirmizi pul biber

Salcalari 1 su bardad su ile ¢irpin. igine erimis tereyadini ekleyip karistirin. Sarimsak, ketcap, zerdecal, zencefil
ekleyin. Batuin tavugun Uzerine tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi harmanlayip tereyagl, salgali, sarimsakli bu
karisimi elinizle her yerine siiriin. Susamlari da her tarafina serpin. Tavugun i¢ kismina da limonu bitiin olarak
Uzerine alip guizel bir sekilde kizarmasini saglayin. Daha sonra firinin 1sisini 200 dereceye getirip 15 -20 dakika
daha pismeye birakin. Firindan aldiginiz tavugun Gzerine servis yapmadan 6nce bir miktar daha pisme
suyundan ekleyip sicak olarak servis tabagina alin.
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