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SALCALI KATI YUMURTA

4 adet yumurta

1 dolu ¢orba kasigi tereyagi
1 corba kasigi salca

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay bardagi su

Yumurtalar kati olarak haslanir ve kabuklari soyulur. Her biri boyuna kesilir. Tavaya tereyadi konur, salga, tuz ve
karabiber ilave edilir. Bir kag dakika kavrulur. Su eklenir ve bir tagim kaynatilir. Sonra yumurtalarin kesik
kisimlari alta gelecek sekilde tavaya yerlestirilir. Kapak kapatilir ve 5 dakika pigirilir.
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