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SALCALI KANAPE

Alti dilim forma ekmeginin kabuklarini keserek ¢ikardiktan sonra her ekmek dilimini ikiyi bélmeli.

Beri yanda 1 bas sodani rendeleyip icinde sicak yarnim ¢orba kasigi sadeyag bulunan tavaya atmali. Karistirarak
sogani kavurmali. Yarim kasik et suyunda sulandiriimig yarim kasik domates salgasini katmali. Tuz ve
karabiberle birlikte yarim ¢orba kasidi da kurutulmus ekmek tozu katmali. Salcayi bes dakika kadar karigtirarak
pisirmeli.

Salcayi iyice koyulasincaya kadar karistirarak pisirmeli. Sonra atesten indirip sogutmali.

Beri yanda gravyer peynirini oniki yuvarlak dilim halinde kesmeli.

Soguyan salcay ekmek dilimlerinin Ustiine strmeli. Her ekmek diliminin Gstline birer peynir dilimi oturtmall.
Bunlarin Ustiine de birer angiiez filetosu ve birer yaprak maydanoz oturttuktan sonra servis yapmali.

Isteyenler servis yapmadan énce bu kanepeleri kizgin firina sirlp iki dakika tutmali ve firindan ¢ikarinca kirmizi
biber serpip sicak sicak servis yapmalidirlar.
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